kurt koch

mit kultur
Vorschlage fiir Hauptgange

Rindsfleischragout ungarischer Art
mit Sauerrahmhaube und Peppadew (Wilde Paprika)
dazu Schupfnudeln und glasiertes Wurzelgemiise

Gebratene Rindsfiletwiirfel in Whiskyrahmsauce (oder Cognac)
dazu Waldpilze und Marktgemise

Gerolltes Schweinsschnitzel (oder Kalbsschnitzel) mit Rohschinken,
geflillt mit Parmesan, Tomaten und Oliven-Tapenade
dazu Marsalasauce, Weissweinrisotto und buntes Gemuse

Gebratenes Schweinefleischstreifen mit Spargelwiirfeli
an Rahmsauce mit Zitronenthymian, Zitronengras und Limoneblatter
dazu Reis, grines Gemuse und feine Lauchstreifen

Paella Espanola
mit Poulet und Gemise

Hausgemachte Pasta Italiana

Luzerner Chiigelipastetli
dazu Saisonales Gemiise

Waldpilzragout in Cognacrahmsauce (Vegetarisch)
dazu Polentataler, glasiertes Gemuse und Cherrytomaten

Gebratene Zucchetti gerollt mit Krauterfrischkase & Oliven gefiillt (Vegetarisch)
dazu Weissweinrisotto und buntes Gemise
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